
 
 

 

 
 

Entrées 
          Carpaccio de St Jacques aux agrumes et explosion de fruits secs                                                  16. 

              Tartare de Saumon Arome Frais Avocat                                                                                       16. 

              Carpaccio de bœuf Irlandais                                                                                                        15. 

              Scampis Crème Tomatée Diabolique ou pas                                                                                15. 

              Croquettes de fromage artisanale 2 pièces                                                                                   12. 

              Croquette de crevettes artisanale 80 gr                                                                                         9. 

              Planche de charcuteries et fromages italiens                                                                                 14. 

 

Plats  
Tartare de bœuf classique salade et frites (mayo sauce américaine)                                                     22. 

Tartare de bœuf Italien salade et frites (parmesan roquettes pinion truffe)                                                         22. 

Tartare de bœuf à la Coréenne salade et frites (sauce tarami huile de sésame pinion)                              22. 

Tartare de bœuf Vietnamien (coriandre basilic oignon frit)                                                                                     22. 

Poisson du jour à la sicilienne ( pates, sauce tomatée légumes de nos potagers)                                                    25. 

Boulettes à la Liégeoise ou à la Tomate                                                                                        21. 

Pâtes du jour                                                                                                                               23. 

Emincé de volaille sauce à l’estagon et bouchée maison                                                               22. 

Pièce du boucher                                                                        Prix selon la pièce et le grammage 

Sauce Poivre/Champignon/Gorgonzola                                                                                      3.50. 

Chicons Gratinés                                                                                                                           21. 

Desserts  
Crème brulée                                                                                                                                 9. 

Mousse au chocolat                                                                                                                        9. 

Dame blanche                                                                                                                                9. 

Tiramisu fait minute                                                                                                                        9. 

 

 

Allergies ? Intolérances ? 

Pour toute information concernant les allergènes présents dans nos produits veuillez vous adresser à 

notre chef de salle avant votre commande. La composition de nos produits peut varier. 

Carte du moment 


